FICHA TECNICA DE PRODUCTO POSTRES CON MIMO

NOMBRE DEL PRODUCTO Y MARCA EAN 13 CODIGO INTERNO
TARRO DE MOUSSE DE LIMON | LI 0004

NOMBRE DEL FABRICANTE
MARIA JOSE GONZALEZ GARCIA NIF 76417265H

DIRECCION
AVDA. CASTELAO Ne 72 CP 15350 CEDEIRA

N° REGASA: 9600.1810/C PAIS DE ORIGEN: ESPANA

FABRICANTE

DESCRIPCION (breve descripcion del producto)
TARRO DE MOUSSE DE LIMON IMAGEN DEL PRODUCTO

INGREDIENTES (lista de ingredientes segin norma vigente)

Ingredientes: galletas ( harina de trigo 56%, aceite vegetal( girasol alto oleico
17%, azicar, jarabe de glucosa y fructosa, almidén de trigo 4%, salvado de
trigo 3%, gasificantes (carbonato acido de sodio y carbonato acido de
amonio) sal. Mantequilla { nata pasterizada y fermentos lacticos), gelatina en
polvo neutra,nata { leche en polvo desnatada, proteinas de la leche y
estabilizante (E-407)), leche condensada (leche y aziicar), zumo de limén
natural y ralladura de limén. ;

MODO DE EMPLEQ (instrucciones de utilizacién, si aplica)

REFRIGERACION: Conservar en nevera (min 0° a 5° max)
Este producto tiene una duracion de dias en refrigerado.

CONGELACION:
NO APTO

PRODUCTO
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FICHA TECNICA DE POSTRES CON MIMO

NOMBRE DEL PRODUCTO Y MARCA EAN 13 CODIGO INTERNO
TARRO DE MOUSSE DE LIMON u 0004

DECLARACION DE ALERGENOS {contenido en alergenos segun noma vigente. Indicar la presencia de sulfitos aungue sean <10ppm)

Cereales que contengan v ! il s okt

gluten

Crustaceos y derivados Apio y derivados

Huevos y derivados Mostaza y derivados

Pescado vy derivados Sésamo y derivados

Cacahuetes y derivados Anl?idrido sullusaso y

sulfitos

Soja y derivados Altramuces y derivados

| |Leche y derivados v Moluscos y derivados

(incluida la lactosa
Colorantes de declaracidn segin Rglto 1338/2008

EN SU PROCESO DE ELABORACION PUEDE ADQUIRIR TRAZAS O RESTOS DE:

Cereales gue contengan |

ohen Frutos de cascara v
Crustaceos y derivados #pio y derivados

Huevos y derivados v Mostaza y derivados v
Pescado y derivados | Sésamo y derivados |
Cacahuetes y derivados m:iggdn sliuso y

Soja y derivados v Altramuces y derivados
LG donsaios Moluscos y derivados.

{incluida la lactosa

CARACTERISTICAS NUTRICIONALES {contenide en nutientes por 100g de producto)

Energia {Kcal) PEMDIENTE DE ESTUDIO
Proteinas (g) PENDIENTE DE ESTUDIO
Grasas {(g) PENDIEMTE DE ESTUDIO

Hidratos de carbono {g) PENDIENTE DE ESTUDIO
Sales minerales {g)  pEnpDIENTE DE £STUDIO

DECLARACION DE OMG's (utilizacién o no de productos OMG's)

Estatus OGM: tal y como se describe en el Reglamento (EC) 1829/2003 sobre alimentos y piensos modificados
genéticamente, no se requiere etiguetado especifico adicional.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (descripcién de los caracteres organolépticos del products en el momento ds la entrega)
...Este producto se toma a temperatura fria.
Aspecto: CREMOSO Olor: LIMON  Sabor:LIMON  color: BALC/AMS

CONDICIONES DE CONSERVACION ¥ TRANSPORTE (descripcitn de los requerimientos de almacenamients y transporta)

ACQNSEJABLE MANTEMER EM LUGAR FRESCO
TRANSPORTAR EN BOLSA DE FRIO SI ESTA MAS DE 30 BMINUTOS A TEMPERATURA AMBIENTE

PRODUCTC
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NOMBRE DEL PFRODUCTO Y MARCA EAN 13 CODIGO INTERNO
TARRO DE MOUSSE DE LIMON Lt 0004

WVIDA UTIL giempo méximo de uso desde el momento de la elaboracidn/envasada)

Refigerado:sieTe Dias.

PRESENTACION {peso/unidad, formato de presentacion)

TARRO DE CRISTAL , SEGUN FOTO

DESCRIPCION DEL ENVASE {material, tamafio, sistama da identificacién del lote y fecha de caducidad)
TARRO DE CRISTAL TRANSFARENTE | COM TAPA METALICA Y ETIQUETA DE TRAZABILIDAD EN LA PARTE INFERIOR

CONTENIDO DEL ETIQUETAJE (descripcién de los elementos que se incluyen en la etiqueta para la identificacién y trazabilidad del
producto)

§
e
e
(L)
(%]
.|

Referencia del producto, nombre del producto, ingredientes ¥ ALERGENOS, numero de lote, fecha de caducidad.

PALETIZACION {cajasipalet, cajasipiso, n® de piscs, peso neto pabef)

MO CONTERIPLA

Elaborado por: Fecha elaboracion N® edicion
MIARIA J. GONZALET GARZIA 15 ABRIL 2022 4]
Elaborado por: Fecha elaboracion N° edicién
Elaborado por: Fecha elaboracion N® edicion
Elaborado por: Fecha elaboracidn N® edicidn
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